
















小田原漁港の水揚げランキング（平成30年度）

１位／イワシ類

２位／サバ類

４位／アジ

５位／カマス

３位／ソウダガツオ



小田原漁港の水揚げランキング（平成30年度）

１位／イワシ類
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３位／ソウダガツオ

140人

1時30分頃



　漁師さんは，日の出前から船に乗

り，あみをしかけた場所に出かけて

いきます。つりで漁をする人たちは，

魚のむれをさがすための魚ぐんたん

知機や海鳥の動き，長年のけいけん

から，魚のつれそうなポイントをさ

がして漁をします。場合によっては，

魚を追って一日中船に乗っているこ

ともあるそうです。
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　小田原の漁業は，昔も今も近くの海で魚をとる漁業が中心に
なっています。今は，船を動かすことやあみのまき上げ，水あ
げなどが機械でできるようになったので，ずいぶんと楽になっ
てきました。たくさんの魚を水あげする時は，とてもうれしい
ですね。しかし，天気や気候の変化など，自然じょうけんが大
きくえいきょうするしごとでもあります。大きな台風が来ると
あみがこわされたり，海の水の温度がいつもの年とちがうと，とれる魚の種類や量が
変わったりします。
　また，魚をとることをせん門にしている人の数は全国的には少なくなっています。
しかし，小田原では，若い人たちもがんばっています。ほかにも，川や海にすてられ
たごみなど，私たち人間の生活によって海がよごれ，魚がすみにくくなっています。
これからも，おいしい魚がたくさんとれるゆたかな小田原の海であるように，みんな
で気をつけていきたいですね。
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　また，「せり」のほかにも，魚市場の人と買受
人との間でほしい魚を必要な量，予約する相対取
引という方法もあります。
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①朝市を開いて，新せんな魚を安く売っています。
②みなとまつりなどのイベントを行っています。
③漁港の駅 TOTOCO小田原でも魚を買えます。
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