




花の寄せ植え体験の様子

　毎朝，８時～９時の間に農家の人
が品物をならべにきます。その日に
売れ残ってしまった品物も，作った
農家の人が引きとりに来ます。お店
の品物は，すべて日本でとれたもの
で，外国からの輸入品は一つもあり
ません。しかも，半分以上が地元の
品物です。「朝ドレファ～ミ♪」では，
新鮮，旬，安い，安全，安心，生産
者の顔が見える，地元の農業を学べ
る，品ぞろえやしゅるいがほうふ，
食べ方をしょうかい（教えてもらう），
交流，野菜や果物のよさやねだんを
知ることができる，行くと楽しい，
そんなお店をめざしています。
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ミナカ小田原

小田原シティーモール

小田原ラスカ

　パソコンやスマートフォンなどを使って、インターネットで買い物ができるように
なりました。直接お店に行かなくても、画面で好きなものをえらんでもうしこむと、
品物を家までとどけてくれます。本や服、食料品まで何でも買うことができます。お
店の人には会わないので、お金をはらう方法もいろいろあります。

ちょくせつ





　小田原市では，昔からかまぼこづくりがさかんで，東海道を旅する人たちによろこ
ばれてきました。近くの海でとれる魚をすりつぶし，まわりをやいたりむしたりし
て，長持ちしやすくしたものが始まりだと言われています。とれたばかりの魚が使え
るので，海に近い方がべんりだったのでしょう。

とう かい どう

工場のおじさんの話







自分の服をぬい
で，白いぼうし
とはくいをつけ
る。
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水産加工生産量（令和３年度　かまぼこ協会調べ）
すいさん か こうせいさんりょう
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　小田原市では、みかんづくり

がさかんです。
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　みかんは，日当たりのよい，あたたかい土地でとれるくだものです。東や南むきのしゃ
面は，とても日当たりがよいです。さらに海が近いと，平地よりも温かい空気が流れ
やすいので，夜になって，急に冷えることが少ないのです。
　また，急なしゃ面は，水をたくさん必要とする米づくりにはむきません。そこで，農家の
人たちは，しゃ面をつかって，あたたかい土地でとれるみかんをつくってきました。
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　最近では，つくったみかんを農協にあずけ
るだけでなく，農家の人が農協の直売所（朝
ドレファ～ミ♪）に運んで販売したり，農家
とお客さんがちょくせつやりとりをして「注
文販売」をしたりすることもふえました。
　農家では，新しいしゅるい，甘味の強いしゅるいなど，お
客さんのきぼうに合わせてみかんをつくるように努力してい
ます。お客さんから「今年はどんなみかんがおいしいですか。」
「毎年高橋さんのみかんを楽しみにしています。」という声
をいただけると，うれしくなります。
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みかん・かんきつ類のしゅうかく時期カレンダー
るい

　早川の農協では，「みかんオーナー制度」をつくり，農家ではない人にも，みかん
のしゅうかくをしてもらえるようによびかけています。しゅうかくしたみかんは，
オーナーのものになります。
　みかんを育てる人が高れいになってきている，ほかにも仕事をしていて，しゅう
かくがむずかしいなどの問題をかいけつする助けになるようにしています。

はや かわ

　スマートフォンやパソコンがすぐに新しい種類になるのと同じように，みかんもつ
ねに新しい品種が出てきます。
　その中から，小田原の土地や気候に合っていて，おいしくてお客さんがよろこんで
くれるものをさがすのです。たいへんなことですが，やりがいもあります。
　「農業技術センター」では，よい品種を作る研究をしています。農家の人にも，新し
い品種を教えてくれたり，みかんにあわせたせんていのしかたを教えてくれたりします。
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キウイフルーツ



小田原漁港の水揚げランキング（令和３年度）

１位／イワシ類

２位／サバ類

５位／アジ類

４位／カマス類

３位／ソウダガツオ
　　　（ウズク）

おいしそうな魚が
ならんでいるよ。
「小田原漁港」や「地物」って
書いてあるね。

じ もの
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120人

1時30分頃



　漁師さんは，日の出前から船に乗

り，あみをしかけた場所に出かけて

いきます。つりで漁をする人たちは，

魚のむれをさがすための魚ぐんたん

知機や海鳥の動き，長年のけいけん

から，魚のつれそうなポイントをさ

がして漁をします。場合によっては，

魚を追って一日中船に乗っているこ

ともあるそうです。
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　小田原の漁業は，昔も今も近くの海で魚をとる漁業が中心に
なっています。今は，船を動かすことやあみのまき上げ，水あ
げなどが機械でできるようになったので，ずいぶんと楽になっ
てきました。たくさんの魚を水あげする時は，とてもうれしい
ですね。しかし，天気や気候の変化など，自然じょうけんが大
きくえいきょうするしごとでもあります。大きな台風が来ると
あみがこわされたり，海の水の温度がいつもの年とちがうと，とれる魚の種類や量が
変わったりします。
　また，小田原では，若い漁師も少しずつふえていますが、全国的には少なくなって
います。ほかにも，川や海にすてられたごみなど，私たち人間の生活によって海がよ
ごれ，魚がすみにくくなっています。これからも，おいしい魚がたくさんとれるゆた
かな小田原の海であるように，みんなで気をつけていきたいですね。
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　また，「せり」のほかにも，魚市場の人と買受
人との間でほしい魚を必要な量，予約する相対取
引という方法もあります。
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①朝市を開いて，新せんな魚を安く売っています。
②みなとまつりなどのイベントを行っています。
③漁港の駅 TOTOCO小田原でも魚を買えます。
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